\J Restaurace
Hotel KRAKONOS

Jidelni listek

I ———— SPECIALITY po 14' hodiné B -—-a—:--v--.n

| 450g Pivovarska marinovana pecena Zebra as7910m) 339,-
veprova Zebra, svétlé pivo, hoftice, terstvy kien, sterilovana okurka
| 800g Pecené vepioveé koleno riu12) 399,-
tl feferony — berani rohy, sterilovana okurka, hofCice, ¢erstvy kfen, chiéb
| £ A : SEE e o
| 200g Hovézi tatarak, topinky u2u) " NADOTAZ | 328, §
_ s bylinkovym méslem e <
| 200g Kufeci prsa (1367.9.10.11) 199,- ‘ G R MINUTKY e L8 i POLEVKY ... @)_
. 200g VepFova panenka medailonky 269, ': | 200g Tilapie s bylinkovym maslem 209, ; 3
(1.3.6.7.9.10.11.) j 1 (13.46.7.9.10.11) | {0,221 Dle dennf nabidky
| 200g Vepfova krkovice (136791011) 209, | | ix Faaatand fadts Sbiii 219 | |
| 300g Veprova krkovice (3s791011) 269, | | 1909 Zapeceny kureci steak ¢ AN R R A S A M .
}_ | o se Sunkou, vejcem a syrem (1.36.7.9.10.11) ]
| 200g Vepiova kotleta (1.367.9.1011) 209,- | i S et . 219.- ﬁ
| 300g Vepfova kotleta (136.7.9.10.11) 269,- | | 2009 Smalond lufec! kipsitaa se Sunkon, i i g
L nivou a uzenym lososem (1.3.6.7.9.10.11) " 2 3 Q
" | SN R 139 .. VEGETARIANSKA NABIDKA >
i - k
200g Krkovice v Eesnekovo-chilli marinadé | | 4508 Suateng Kaliecl Heak a3 i i Sar i : ; 219 |
vepfova krkovice, chilli omacka, tesnek, hrubozrn4 hotice | : ] 100g Zape _eny ermelin se zeleninou ‘B
(1.3.6.7.9.10.11)) asi. | | 150g KrakonoSovy slzy (13679.10.11) 339,- | ; hermelin, rajcata, cuketa, porek, zampiony, salatové bytinky |
gﬂ?\ £ i vepiova panenka, ketup, Gesnek, kien, kapie, bramboragky | (136.7.11) :
| .| 150g Krakono&iv oheil 199,- | | 100g SmaZeny syr  (137.11) 109, |
g veprova kotleta, chilli, cibule, smetana Rama 15% i i
: S iE L) | ﬂ 100g Smazeny hermelin 7 149,- E
. OMADRKY i | 150g Bramborak pinény vepfovou smési  279,- | i g y g "1
‘ | vepfova kotleta, cibule, Zampiony, pérek, sojova oméatka i ) |
! 50g 'fi;atarské omacka (3.7.10) - 35,- | i (137) : | 300g Spagety Aglio olio (1.36.7.9.10.11) 149,- |
' 50g Dabelska omatka (1.7) | studene | 40,- - ! i i !
g Spsens, : | 300g Spagety Carbonara (1367.9.1011) 199, | g ‘
' 50g Kecup 30.- | : anglicka slanina, vejce, smetana Rama 15%, Gesnek, j e - i

' 50g Pepfova omacka (1.7) eple | 45- | =

| 50g Zampionova omacka (1) 45,- | R R TR T

syr Gran Moravia

Barvifska 41/6 * 541 01 Trutnov * recepce +420 499 819 190 * mobil +420 602 618 636 * e-mail: provoz@hotel-krakonos.cz * www.hotel krakonos.cz * wi-fi; Hotel-Krakonos-Free Pokrmy mohou obsahovat uvedené alergeny. Seznam alergendl je k dispozici u absluhy.
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o - DETSKE MENU

PRILOHY
) 100g Smazeny kufeci fizek, hranolky, keéup 109,-
150g Hranolky %Q'a’;—“ 55,- (13.7.11)  (hranolky 1.3.6.9.10.11))
150g Krokety 60,-
1000 Beamboditly o) &6 . 150g Spagety s keCupem a se syrem (1.3.7.11) 79,
150g RyZe dusena 30,-
200g Brambory vafené masténé maslem (7) 38,-
160g Houskovy knediik (137.11) 35,- MOUCNIKY
150g Opecené brambory s Cesnekem (7 50.- 200g Livanetky s brusinkami, vanilkovou zmrzlinou a lehatkou  109,-
120g Zeleninové medailonky (1.3) 70,- (1.3.6.7)
100g Fazolové lusky s tesnekem (7. 60,- 200g Livanecky s borlivkovym dZzemem a 3lehatkou 99,-
150g Zelenina duena na mésle (7, 70,- (1.36.7)
1ks Chléb 3711) 6,- 180g Bramborové placky s povidly sypané pernikem, Slehatka 139,-
1 ks Bageta s bylinkovym méaslem 38.- (1.6.7.12)
paenitnd (1.3.7.11.), %itn (7.) 7 ’
PONARY ]
e o s SALATY ——————— Broskvovy pohar (367) 89,-
2000 f ky alat 89 j broskvovy kompot, vanitkova zmrziina 2 kopetky, Slehatka, ozdoba
ecky s 1.36.7.10.11, - z i 3
’ papriky, rajata, okurky, olivy, yofresh, salétové bylinky | Cokoladovy pohar (367, 79,~
2009 éopsky S 79 E tokoladova zmrzlina 3 kopeéky zalita ¢okoladou, Slehacka, ozdoba
; S NI o ™ Banana Split (1.36.7.8c.11. 79,-
PR, sy, popriky, Oiwouy olel, haliansiep spr @ vanilkova zmrgina 3{kupe¢ky. ;ana)n. Siehatka, Sokoladova poleva, prazené kousky mandli
TR TR AT SR ASEa Détsky mini pohdr (3.6.7) 49,-
vanitkova zmrzlina 2 kopetky, $lehatka, marshmallow J
o NA OBJEDNAVKU do 48 hod. ————
| |
. 2.000g Pe&ena kachna, variace knedliki, éervené zeli 1.199,- l
Sledujte nas o @ foodora é (1.3.7.11) 1
| 3.600g Peé&ena husa, variace knedlikii, &ervené zeli 2.199,- |
Dobrou chut ! 137.1) |
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Pfiplatek za poloviéni porce 20,- K&

Pokrmy mohou obsahovat uvedené alergeny. Seznam alergent je k dispozici u obsluhy .




